@ Dailynex

Spelseels-Herstellung
Schadstofffreie Desinfektion flir Food & Beverages

Hochste Hygiene im Eislabor, an Arbeitsplatzen sowie an Theken und Eisvitrinen ist un-
abdingbar. Gut implementierte Hygienemalinahmen verhelfen zu einer optimierten Quali-
tat lhrer Produkte. Dailynex ermoglicht die Umsetzung eines einfach zu handhabenden
Desinfektions- und Hygienestandards fur Sie und Ihr Team. Der Verzicht auf Alkohol,
Duft- und Schadstoffe fordert aktiv den Umweltschutz und beglnstigt ein naturliches
Geschmackserlebnis.

Geschmacks- und Geruchsneutralitat machen Dailynex zum optimalen Produkt fur das Desinfizieren im
Speiseeis-Bereich. Es desinfiziert Arbeitsflachen und Werkzeuge zwischen den Arbeitsschritten ohne die
Notwendigkeit einer Grundreinigung zur Beseitigung des Biozids — und das ohne schadliche Rickstande
zu hinterlassen. Vertrauen Sie auf Dailynex.

kurze Einwirkzeit + Geschmacksneutral
Kostenreduktion + Cleaning in Process
ohne Schad-, Duft- und Zusatzstoffe « fur alle Oberflachen
ohne DDAC/BAC, generell QAV « materialschonend

Bei dem Desinfektionsmittel Dailynex handelt es sich um ein Konzentrat (100%). Wir
empfehlen bei Desinfektion von Maschinenanbauteilen und Oberflachen ein Mischverhéltnis
von 1:4 (20% Konzentrat). Beim Splilvorgang 1% Konzentrat bei 10 Minuten Einwirkzeit.

Anwendung Ja |Nein Bekampft Ja |Nein Perfekt fiir Ja |Nein
Schutzbrille v Bakterien Vv CIP v
Handschuhe v Viren v DINEN902 v
Schadstoffe Vv MRSA v DVGW319 v
Reizend v Pilze & Sporen v DVGW557 v
Toxisch v Hefen v BauA v

Kreuzkontamination verhindern
,Schmierinfektion gilt es im Arbeitsalltag durch Dailynex® erfolgreich zu verhindern. Die Wirk-

samkeit gegen alle Pathogene, sowie MRSA ermdglicht einen breiten und ressourceneffizien-
ten Einsatz bei anwenderfreundlichen und materialschonenden Eigenschaften.”

Eismaschine - Eisschalen - Cremekocher - Sahnemaschinen - Eispressen - Milchshaker
Oberflachen - Schockfroster - Eistheke - Pasteurisierer - Kithlschranke



Erreichen Sie eine Hochstreduzierung von mikrobiellen Beslatungen in Eismaschinen,
sowie eisverarbeitenden Geraten wie Spagetthi-Eispressen oder Mixern. Desinfizieren
Sie ohne reizende, schadstoffhaltige Chemikalien, die problematische Biozid- und Pes-
tizidriickstande hinterlassen.

Der Pasteurisator als ein Herzstiick der Eismanufaktur wird mit Dailynex schnell und
effizient desinfiziert. Der verzicht auf Alkohol und andere aggressive Inhaltsstoffe
ermoglicht, das alle Oberflachen, sowie empfindliche Kunststoffbauteile schonend
desinfiziert werden, ohne dabei auf Dauer Schaden zu nehmen.

Profitieren Sie von den breit gefacherten Anwendungsmaglichkeiten von Dailynex:
Desinfizieren Sie Eisschalen, Anbauteile wie Riihrwerke, Auslaufhdhne sowie alle in
Kiche verwendeten Gegenstande und Gerdate im Handumdrehen. Ihr Nutzen: Zeit-und
Kostenerparnis bei schadstofffreier Desinfektion.

Zur Einhaltung strenger Hygienerichtlinien sowie zum Erhalt der gelagerten Waren in
Kihschranken und Schockfroster empfehlen wir, diese mit Dailynex® griindlich ein-
zuspriihen und auszuwischen. Profitieren Sie von Geschmacks- und Geruchsneutral-
itat und vereinfachen Sie den Reinigungsprozess, bei gleichzeitiger Zeitersparnis.

Haufig genutzte Oberflachen wie Griffe, Kontaktflachen, Theken, Tische und Boden
bendtigen ein Desinfektionsmittel mit breitem Wirkungsspektrum. Hierbei gilt es
Schmierinfektionen die durch Beriihrung entstehen zu vermeiden. Dailynex® bietet
eine kosteneffiziente, optimale Beseitigung aller unerwiinschten Pathogene.

Dailynex® ist durch seine sanfte Formulierung schonend zur Haut und bietet
Ihnen dabei den vollen Schutz vor Bakterien, Viren und Pilzen. Durch den Verzicht auf
alkoholische Inhaltsstoffe und Benzalkoniumchlorid bleiben die hierdurch
entstehenden Schleim-/Hautreizungen sowie allergische Reaktionen aus.

Das hochsensible Anforderungsprofil an Sanitaranlagen macht eine gute Raumhygiene
unverzichtbar. Unser schonendes und zugleich effizientes Flachendesinfektionsmittel
Dailynex® reduziert das Risiko von Infektionen durch ein breites Wirkungsspektrum.
Zudem profitieren Sie von den geruchsneutralisierenden Eigenschaften.

EINWIRKZEITEN

MRSA c i JETZT BESTELLEN!
min.
E.coli 1 min. . . .
E.hirae 1 min. Steigen Sie um, auf eine schadstoff-
HHERNG 005 1 min. freie und materialschonende Desinfek-
Levurozidie* | C.albicans 5 min. tion fiir Ihre Eisdiele
Sporozidie*| Bac.Subtilis 5 min. .
Viruzizidie* 1 min. H
begr. Viruzidie 5 min. dal|ynex.de/

*vorgereinigte Oberflachen

Sichern Sie sich mit dem Gutschein-Code
10% bei lhrer Erstbestellung!
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